Hugo

Zutaten:

2 ¢l Holunderbliitensirup

700 ml Prosecco

50 ml Sodawasser
2 frische Minzblitter
Limette

Eiswiirfel
Zubereitung:

e Gib ein bis zwei Eiswiirfel in ein Weifweinglas-

o Reibe dann das Innere des Glases mit den beiden Minzblittern aus und
lege diese anschliefend einfach auf die Eiswiirfel- Durch das Reiben der
Minzblitter Gffnen sich deren Poren, sodass das Minzaroma besser
entstromen und sich im Cocktail ausbreiten kann-

o Anschliefend wird die Limette griindlich unter fliefendem Wasser
abgewaschen und in Achtel zerteilt:

Die Limettenstiicke driickst du leicht iiber den Eiswiirfeln aus und gib sie
danach direkt in das Glas-

o Im Anschluss wird auch der Holunderbliitensirup iber die Eiswiirfel
gegeben-

Giefle nun den Prosecco dazu-

Zum Abschluss kommt das Sodawasser in das Weifweinglas-
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