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FUN. BUBBLY. TASTY.
EASY TO MAKE.
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SALRITA DRINKS:
Quick to prepare and outstanding in taste!

SALRITA COPAS:
preparación fácil y rápida..., ¡un sabor increíble!

SALRITA DRINKS:
Einfach und schnell zubereitet... unfassbar tasty!

MARGARITA
GOES SALRITA
FROM MARGARITA TO SALRITA
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MARGARITA
OR BEER? 
SALRITA – HAVE THE BEST OF BOTH WORLDS!

SALITOS stirs things up – with an ice-cold mix of premium beer and 
margarita. This sensational new drink is called SALRITA. Fresh. Out-
standing... and it’s visually stunning, too. SALRITA – the mind-blowing 
new drink experience, the passionate thrill in a glass.

SALITOS lo lleva al punto: mezclando una cerveza SALITOS y una 
Margarita bien fresca. Esta bebida sensacional se llama SALRITA, 
refrescante, diferente... para el paladar y para la vista. La pasión 
vertida en una copa.

SALITOS bringt es auf den Punkt: Beer und Margarita gemixt. 
Das ist SALRITA! Erfrischend anders, sowohl für‘s Auge als auch im 
Geschmack. Der leidenschaftliche Kick im Glas.
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2HRS
	 IT’S TIME TO CHILL – REFRIGERATE THE SALRITA GLASS & SALITOS BOTTLE 

	 FOR AT LEAST TWO HOURS.

	 ES TIEMPO DE RELAJARSE. ENFRÍA BIEN, AL MENOS DOS HORAS EN LA 
	 NEVERA, LA BOTELLA DE SALITOS Y LA COPA SALRITA.

 	 KALTSTELLEN IST ANGESAGT: GLAS UND SALITOS. ZWEI STUNDEN. 
	 ES LOHNT SICH.

	 FILL THE CHILLED SALRITA GLASS UP TO 80% WITH A FROZEN  MARGARITA 
	 OF YOUR CHOICE. THIS LEAVES ROOM FOR THE SALITOS-SPECIAL.

	 LLENA EL VASO HASTA UN 80% CON UNA FROZEN MARGARITA DE TU 	
	 GUSTO. ASÍ TENDRÁS ESPACIO PARA LA CERVEZA DE SALITOS.

 	 DAS GLAS 80% MIT MARGARITA DEINER WAHL AUFFÜLLEN. 
	 SO BLEIBT PLATZ FÜR DAS SALITOS-SPECIAL.

	 SECURE THE BOTTLE CLIP ON THE SALRITA GLASS AND OPEN THE 
	 SALITOS BOTTLE. TAKE A DEEP BREATH.

	 FIJA EL CLIP DE PLÁSTICO SOBRE EL BORDE DE LA COPA SALRITA Y ABRE
	 LA BOTELLA DE SALITOS. RESPIRA HONDO.

 	 CLIP AM GLASRAND BEFESTIGEN. FLASCHE ÖFFNEN. KURZ DURCHATMEN.

	 GARNISH THE GLASS, E.G. WITH LEMON, 
	 AND ENJOY YOUR VERY OWN SALRITA!

	 DECORA LA COPA, P.EJ. CON UNA LIMA, Y ¡TU SALRITA 
	 ESTARÁ LISTA!

 	 EIN WENIG COOLE DEKO, ZUM BEISPIEL EINE LIMETTE 
	 AM GLASRAND, FERTIG IST DEINE SALRITA!

	 PLACE THE SALITOS BOTTLE CAREFULLY AND QUICK INTO THE 
	 MARGARITA THROUGH THE BOTTLE CLIP.

	 PASA LA BOTELLA DE SALITOS RÁPIDAMENTE BOCABAJO 
	 POR EL AGUJERO DEL CLIP.

 	 SALITOS FLASCHE SCHNELL UND GEZIELT DURCH DEN CLIP STECKEN.

	 SQUEEZE FRESH LIME JUICE INTO THE BLENDER, ADD THE CHOSEN SPIRIT 	
	 AND ICE, BLEND. DONE. 

	 VIERTE ZUMO FRESCO DE LIMA EN LA LICUADORA, AÑADE EL HIELO Y LA 	
	 BEBIDA ESPIRITUOSA DE TU GUSTO, BÁTELO.

 	 FRISCHEN LIMETTENSAFT IN DEN BLENDER PRESSEN, 
	 GEWÄHLTE SPIRITUOSE UND EIS HINZUFÜGEN, BLENDEN.

RECIPE FOR BLENDER
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SALRITA WITH SALITOS TEQUILA BEER

SALRITA RASPERRY DREAM
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
RASPBERRY PUREE
1 BOTTLE SALITOS TEQUILA BEER

SALRITA - SNAP DRAGON
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
2 CL ELDERFLOWER CORDIAL
BUNCH OF GRAPES
1 BOTTLE SALITOS TEQUILA BEER

SALRITA´S - GLOW OF LOVE
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
1 CL JOHN’S VANILLA SIRUP
STRAWBERRY PUREE
2 CL GOLDBERG GINGER BEER
1 BOTTLE SALITOS TEQUILA BEER

SALRITA - MARACUJA SPLIT
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
2 CL PASSION FRUIT JUICE
1 CL JOHN’S COCONUT SIRUP
1 CL JOHN’S VANILLA SIRUP
1 BOTTLE SALITOS TEQUILA BEER
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SALRITA MANGO CRUSHED
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
MANGO PUREE 
1 BOTTLE SALITOS ICE

SALRITA PEACH TREE
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
1 CL ORANGE JUICE
1 CL PASSION FRUIT JUICE
1 CL JOHN‘S PEACH SIRUP
1 CL JOHN‘S BLUE CURACAO SIRUP
1 BOTTLE SALITOS ICE

SALRITA MEXICAN MULE
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
3 CL GOLDBERG GINGER BEER
1 BOTTLE SALITOS ICE

SALRITA AMARENA
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER 
1,5 CL LIME JUICE
1 CL CHERRY JUICE
1 CL JOHN’S AMARETTO SIRUP
1 BOTTLE SALITOS ICE

SALRITA WITH SALITOS ICE
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SALRITA WITH SALITOS BLUE

SALRITA WILDBERRY
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
WILDBERRY PUREE
1 BOTTLE SALITOS BLUE

SALRITA DIAS LOS MUERTOS
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
1 CL ALMOND SIRUP
2 MINT LEAFS
1 BOTTLE SALITOS BLUE

SALRITA COSMO
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
1 CL CRANBERRY SIRUP OR JUICE
1 CL ORANGE CORDIAL
1 BOTTLE SALITOS BLUE

SALRITA PALOMA
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1 PINCH OF SALT
1 CL JOHN’S CANE SUGAR
2 CL GRAPEFRUIT LEMONADE OR JUICE
1 BOTTLE SALITOS BLUE
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SALRITA WITH  SALITOS CERVEZA

SALRITA SUNRISE
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
2 CL ORANGE JUICE
1 CL  JOHN’S GRENADINE
1 BOTTLE SALITOS CERVEZA

SALRITA BASIL SMASH
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
4 FRESH BASIL LEAFS
1CL BASIL SIRUP
1 BOTTLE SALITOS CERVEZA

SALRITA SUNFLOWER
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
1 CL PASSION FRUIT JUICE
1 CL PINEAPPLE JUICE
2 CL CARAMEL SIRUP
1 BOTTLE SALITOS CERVEZA

SALRITA STRAWBERRY TARTLET
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
STRAWBERRY JUICE
1 BOTTLE SALITOS CERVEZA
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SEASONAL SALRITAS

SALRITA CHERRY CHRISTMAS
4 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL CHERRY JUICE
1 CL JOHN’S CINNAMON
6 CHERRIES
 ½ TEASPOON MULLED WINE OR GINGERBREAD SPICE
1 BOTTLE SALITOS CERVEZA

SALRITA BAKED APPLE
4 CL SALITOS TEQUILA SILVER
2 CL APPLE JUICE 
2 CL JOHN’S ALMOND SIRUP
½ TEASPOON CINNAMON OR GINGERBREAD SPICE
1 BOTTLE SALITOS TEQUILA

SALRITA PUNCH
4 CL SALITOS TEQUILA SILVER
2 CL ORANGE JUICE
1 CL JOHN’S VANILLA SIRUP
1 CL JOHN’S GRENADINE SIRUP
1 BOTTLE SALITOS TEQUILA

SALRITA MARACUJA SPLIT
3 CL SALITOS TEQUILA SILVER
1,5 CL LIME JUICE
2 CL PASSION FRUIT JUICE
1 CL JOHN’S COCONUT SIRUP
1 CL JOHN’S VANILLA SIRUP
1 BOTTLE SALITOS TEQUILA BEER
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SALITOS TEQUILA SPIRITS
PREMIUM INGREDIENTS CREATE AN INCOMPARABLE TASTE.
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Original Tequila Spirit with which the first recipe of SALITOS Tequila 
Beer was created. Formed out of the sun-kissed blue Weber agave 
straight from the heart of the world-famous Jalisco region of Mexico. 
Lemony-fresh character, crisp and with a rustic twist of earthy agave.

-	 Alcohol content: 38% vol.
-	 Agave sugar content: 80%
-	 Varieties: SILVER & GOLD 

Tequila originario con el que se desarrolló la primer receta de la 
cerveza SALITOS Tequila. Formado del agave azul weber que fue 
bañado, por el sol de la mundialmente famosa región mexicana de 
Jalisco. Carácter fresco de limón, crujiente y con un toque rústico de 
agave terroso.

-	 Grado alcohólico: 38% Vol.
-	 Contenido de azúcares agaves: 80%
-	 Variedades: SILVER y GOLD

 
Ur-Tequila mit dem die erste Rezeptur von  SALITOS Tequila Beer 
entwickelt wurde. Geformt aus der sonnenverwöhnten blauen Weber-
Agave aus dem Herzen der weltbekannten Jalisco Region Mexikos. 
Zitronig-frischer Charakter, knackig und mit einem rustikalen Twist 
erdiger Agave.

-	 Alkoholgehalt: 38% Vol.
-	 Agavenzucker-Anteil: 80%
-	 Sorten: SILVER & GOLD
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PREPARATION:
Mix SALITOS Tequila SILVER, Lime Juice, Triple Sec and Water.
Fill the Granitor with the liquid and let it freeze until slush is ready 
to drink.

PREPARACIÓN:
Mezcla el Tequila, el zumo de lima, Triple Sec y agua.
Rellena la granizadora y dejalo congelar mientras se hace apto para 
el consumo.

ZUBEREITUNG IM GRANITOR:
SALITOS Tequila SILVER, Lime Juice, Triple Sec und Wasser mixen. 
Die Flüssigkeit in den Granitor füllen und bis zum trinkfertigen 
Eisgranulat gefrieren lassen. 

FILLING QUANTITY GRANITOR 3L 6L 10L

SALITOS Tequila Silver 25cl 50cl 100cl

Lime Juice 13cl 26cl 52cl

Triple Sec 10cl 20cl 40cl

Water	 100cl 100cl 400cl

Orange Juice to taste

SALITOS MARGARITA
SALITOS CLASSIC MARGARITA
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PERFECT SERVE
The signature feature – the salt rim
1.	 Put 3 to 4 tablespoons of fine salt on a plate
2.	 Quarter limes and rub the rim of the glass
3.	 Dip the rim in the salt and twist the glas 3 to 4 times
4.	 Fill the glass with delicious Margarita and serve. 
¡Salud!

PROPUESTA DE PRESENTACIÓN
La característica de la Margarita – el borde cubierto de sal
1.	 Pon 3 – 4 cucharas de sal sobre un plato 
2.	 Quartea la lima e unta el borde de la copa
3.	 Sumerge el borde en la sal y gira la copa 3 – 4 veces
4.	 Llena la copa con la Margarita y sirve. 
¡Salud!

PERFECT SERVE 
Das Markenzeichen einer Margarita - der Salzrand.
1.	 3 bis 4 Barlöffel feines Salz auf einen kleinen Teller.
2.	 Limetten vierteln und mit dem Limettenviertel 2 Mal den 

gesamten Glasrand abfahren.
3.	 Glas mit dem nun feuchten Glasrand ins Salz halten und 

3 bis 4 Mal um die eigene Achse drehen.
4.	 Das präparierte Glas mit Margarita füllen und servieren. 
¡Salud!
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PREPARATION:
Mix SALITOS Tequila SILVER, Strawberry puree, Lime Juice, Triple 
Sec and Water. Fill the Granitor with the liquid and let it freeze until 
Slush is ready to drink.

PREPARACIÓN:
Mezcla el Tequila, puré de fresa, el zumo de lima, Triple Sec y agua.
Rellena la granizadora y dejalo congelar mientras se hace apto para 
el consumo.

ZUBEREITUNG IM GRANITOR:
SALITOS Tequila SILVER, Erdbeer Püree, Lime Juice, Triple Sec und 
Wasser mixen. Die Flüssigkeit in den Granitor füllen und bis zum trink-
fertigen Eisgranulat gefrieren lassen. 

3L 6L 10L

SALITOS Tequila Silver 25cl 50cl 100cl

Lime Juice 13cl 26cl 52cl

Triple Sec 10cl 20cl 40cl

Water	 100cl 100cl 400cl

Strawberry Puree 100cl 200cl 400cl

SALITOS STRAWBERRY MARGARITA 
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RASPBERRY PUREE
Fill a Blender with fresh or frozen raspberries.
Cover the raspberries three-quarters with JOHN’S Raspberry syrup. 
Add 8cl Lemon Juice, 5cl Orange Juice and mix!
Transfer the puree in a bottle and store in a fridge.

Llena un granizador con frambuesas frescas o congeladas.
Cubre las frambuesas a tres cuartas partes con JOHN’S jarabe de 
fresa. Añade 8cl zumo de lima, 5cl zumo de naranja y mezclalo!
Envasa el puré en frascos y ponlo en la nevera.

Ein Blender mit frischen oder tiefgefrorenen Himbeeren füllen.
Himbeeren zu ¾ mit JOHN’S Himbeer Sirup bedecken. Dazu 8cl Zitro-
nensaft und 5cl Orangensaft geben und mixen.
Püree in eine Flasche abfüllen und kaltstellen.

FRUIT PUREES
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WILD BERRY PUREE
Fill a Blender with fresh or frozen wild berries.
Cover the wildberries three-quarters with JOHN’S Bramble syrup.
Add 8cl Lemon Juice, 5cl Orange Juice and mix!
Transfer the puree in a bottle and store in a fridge.

Llena un granizador con frutas frescas o congeladas del bosque.
Cubre las frutas del bosque a tres cuartas partes con JOHN’S jarabe 
de fresa. Añade 8cl zumo de lima, 5cl zumo de naranja y mezclalo!
Envasa el puré en frascos y ponlo en la nevera.

Ein Blender mit frischen oder tiefgefrorenen Waldbeeren-Mix füllen. 
Beeren zu ¾ mit JOHN’S Brombeer Sirup bedecken. Dazu 8cl Zitro-
nensaft und 5cl Orangensaft geben und mixen. Püree in eine Flasche 
abfüllen und kaltstellen.

STRAWBERRY PURRE

Fill a Blender with fresh or frozen strawberries.
Cover the strawberries three-quarters with JOHN’S Strawberry syrup.
Add 8cl Lemon Juice, 5cl Orange Juice and mix! Transfer the puree in 
a bottle and store in a fridge.

Llena un mezclador con fresas frescas o congeladas.
Cubre las fresas a tres cuartas partes con JOHN’S jarabe de fresa.
Añade 8cl zumo de lima, 5cl zumo de naranja y mezclalo!
Envasa el puré en frascos y poner en la nevera.
 
Ein Blender mit frischen oder tiefgefrorenen Erdbeeren Füllen.
Erdbeeren zu ¾ mit JOHN’S Erdbeer Sirup bedecken.
Dazu 8cl Zitronensaft und 5cl Orangensaft geben und mixen.
Püree in eine Flasche abfüllen und kaltstellen.
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ALLE SALITOS TOOLS 
ONLINE BESTELLEN AUF NOVADO.DE/BRANDS/SALITOS

MUGS
Authentische Tonkrüge aus Terra-
kotta mit SALITOS Branding in 5 
unterschiedlichen Größen für 
jeden Einsatzzweck.

SERVING TOOLS
Die Buckets sind der Perfect Serve 
für revolutionären Genuss:als Fla-
schenkühler oder zum Servieren von 
Snacks. Dazu passend: die SALITOS 
Salz- und Pfefferstreuer.
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5% RABATTCODE AUF ALLE SALITOS TOOLS
Code: „SALRITA“ (einlösbar für Privatkunden auf novado.de, 
Versand nur innerhalb Deutschland möglich)

SALRITA COCKTAILS
Auf novado.de sind sämtliche Tools 
und Zutaten für alle Salrita Cocktails 
erhältlich. Außerdem gibt es hilfrei-
che „How-To“ Videoanleitungen zu 
den Cocktail-Komplett-Paketen.

WHO WE ARE!
novado.de ist der offizielle Online Shop der Markenschmiede MBG.
Ihr findet bei uns sämtliche Werbemittel und Getränke aus dem gesamten 
Produkt-Portfolio. Ein weiteres Highlight sind die monatlich wechselnden 
Aktionen, sowie die attraktiven Produkt-Bundles & Cocktail-Komplett-Pa-
kete. Somit haben auch Endverbraucher die Gelegenheit, ihren Partykeller, 
die private Minibar oder ihr Gartenparadies mit Produkten auszustatten, 
die sie sonst nur aus ihrem Lieblings-Restaurant kennen.
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